Orechové keksiky s viShovo-rumovym

lekvarom
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Budete potrebovat

Hladka muka

Mleta Skorica Vitana
Mleté orechy
Praskovy cukor
Maslo izbovej teploty

Visnovy lekvar

300 g

150 g
150 g

225¢g



Cukor s rumovou aromou Vitana 2 ks

Praskovy cukor na posypanie

Priprava receptu

V miske zmieSame hladku muku, mleté orechy, praskovy cukor,
Skoricu a maslo. Vymiesime kompaktné cesto, ktoré zabalime do félie
na potraviny. Nechame odpocivat v chlade cca 30 minut.

Cesto vyvalkame medzi dvoma papiermi na pecenie. Vykrajujeme
rézne tvary a opatrne podobratim nozikom ulozime na plech vylozeny
papierom na pecenie.

Pecieme pri teplote 170 °C cca 10 minut. Keksiky nechame vychladnut
na plechu.

Do lekvaru pridame rumovy cukor a premieSame. Keksiky natierame
rumovym lekvarom a zlepujeme.

Na zaver posypeme praskovym cukrom.

Pozrite aj videonavod.

s RUMOVOU
PRICHUTI

Skorica mleta Rumovy cukor


https://youtu.be/hOYINWv5ASs

